
 

 

Suppen / Soups 
        € 

Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen    3.80 
 Consomme with pancake strips    

Bayerische Leberknödelsuppe / Bavarian liver dumpling soup  3.80 

Tomatensuppe mit Sahnehäubchen    4.20 
Tomato cream with whipped cream    

Herzhafte hausgemachte Gulaschsuppe   5.90 
Homemade goulash soup   

 

 

 

 

Salate / Salads 
 

Kleiner gemischter Salatteller                     4.50 
 Mixed salad topped with dressing   

 Salatteller “Florida” mit gegrillten Putenstreifen,                           12.30 

             gebratenen Pfirsichspalten und Wurzelbrot 
  Large fresh garden salad with grilled sliced breast of turkey, peach and bread 

  Bunte Salate mit Räucherlachstatar an Dill-Sauerrahm,              12.50 

  auf Reibedatschi     
            Colorful salads with smoked salmon tartare with dill-sour cream, on potato pancake 

 

 

 

Vegetarisch/ Vegetarian 
 

Ungarisches Kartoffelgoulasch,                    8.80 

mit Sauerrahm und Bauernbrot                   
    Hungarian potato gulasch with sour cream und bread 

Frische Schwammerl in Rahmsauce mit Semmelknödel              9.80      

Mushrooms in cream with bread dumpling 

            Spinatknödel mit Mozzarella gefüllt,                                            11.20 

            Tomatensauce und gehobeltem Parmesan 
    With cheese filled spinache dumpling, tomato sauce, topped with parmesan cheese 

Reibedatschi, gefüllt mit Blattspinat und Käse                           10.50 
Potato cakes stuffed with spinach und cheese                                                    

Kässpatz'n, Spätzle in Rahm,                                                        11.80 

        mit geschmolzenem Käse und buntem Salat              

          Small flower noodles covered with melted cheese, onions and mixed salad 
     
  

 



 

Fischgerichte / Fish 
 

                         € 

Paniertes Atlantik-Rotbarschfilet                 13.50 

mit Kartoffel-Gurkensalat und grünen Blattsalaten 
Breaded red mullet with potato-cucumbersalat and green salad 

     Riesengarnelen gebraten mit Knoblauch und Petersilie,                   14.50 

     serviert auf bunten Blattsalaten an French-Dressing, mit Ciabatta 

     Fried king prawns with garlic and parsley, served with mixed salad and ciabatta 

    Kross gebratenes Zanderfilet mit Limetten-Dillbutter,                 14.80 

auf Blattspinat mit Salzkartoffeln 
crispy fried perch served with lemon-dillbutter, spinach and potatoes 

 

 

Bayerische Schmankerl / Bavarian specialities 
                            € 

                  

Leberkäs'
4
 gebraten mit Röstkartoffeln und Spiegelei  9.50 

Bavarian meat loaf roasted with potatoes and fried egg 

Schinkennudeln mit Ei und gemischtem Salat   9.80 
Fried noodles with ham and egg, served with a mixed salad 

Bayerisches Gröst'l mit Röstkartoffeln und Spiegelei                 10.80 
Bavarian meat hash with roast potatoes and fried egg 

Kaiserschmarr'n mit Apfelmus                   11.50 
Bavarian pancake with  stewed apples 

Schweinsbraten,                   11.00 

mit Speckkrautsalat
2
 und Kartoffelknödel

3
  

Rost pork, with potato dumpling and white cabbage salad 

“Ammerseer Senffleisch”                                                                 11.80 

Schweinsbraten im Zwiebel-Senf-Mantel                   
mit gerösteten  Kartoffel- und Semmelknödeln 

Roasted porc with mustard and fried dumplings. 

Gebratene Schweinshaxe,                                                                11.80 

mit Kartoffelknödel
3
 und Sauerkraut   

Roast knuckle of pork with potato dumpling and sauerkraut 

Hähnchenbrustfilet vom Grill                                                         12,50 

mit Kräuterbutter, Pommes frites und Salat   
    Grilled breast of chicken with herb butter, french fries and mixed salad 

Braten vom Weideochsen,                                                               14,50 

mit Semmelknödel und Apfelblaukraut   
Roast beef with dumpling and red cabbage 

 

 

 



 

 

Kurzgebraten und Lecker 

  Quick grilled and tasty 

  

  € 

 

 

Rahmschnitzel           12,80 
Schweineschnitzel in Rahmsauce mit Spätzle und gemischtem Salat 

Escalope of pork with creamsauce, noodles and salat 

 

Paprikaschnitzel            13,50 
Schweineschnitzel mit Paprikarahm, grünem Pfeffer,  

Zwiebeln und Pommes frites 

Escalope of pork with paprika, green pepper and french fries 

      

     Paniertes Schweineschnitzel “Wiener-Art”    13,80 
     mit Pommes frites und Salat 

     Breaded Schnitzel “Vienna Style” with French fries and salad 

      

     Schwäbisches Rahmschnitzel      14.80 
     Putensteak vom Grill an Rahmsauce, serviert mit Käsespätzle 

     grilled steak of turkey breast, with cremesauce and small flower noodles 

     covered with melted cheese 

 

Försterinschnitzel        14.50 
Schweineschnitzel mit Schwammerl in Rahm und Röstkartoffeln 

Escalope of pork with mushrooms in cream and fried potatoes 

 

Flösserschnitzel            14.80 
Schweineschnitzel gefüllt mit Speck, Zwiebeln und Senf, mit Röstkartoffeln 
Escalope of pork, filled with bacon, onions and mustard, served with roasted potatoes 

      

Rumpsteak vom Grill mit Pfeffersauce                         24.80 
     Röstkartoffeln und gemischtem  Salat 

     Grilled Sirloin steak with pepper sauce,  

     roast potatoes and mixed salad 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Für den kleinen Hunger  

 

 
           € 

4 Stück Wienerle mit Brot / 2 pair of pork sausages with bread    7.50 

 

2 Stück Münchner Weißwürste mit Brezn             7.50 
a pair of bavarian white veal sausages with sweet mustard and pretzel 

 

Bayerischer Wurstsalat mit Brot /  

          Bavarian sausage salad with bread              8.00 

 

Schweizer Wurstsalat mit Brot/             8.50 
Swiss style sausage salad with cheese and bread     

 

Strammer Max (Brot mit rohem Schinken und Spiegelei)           9.50 
Sandwich with ham and fried eggs  

 

„Toast Hawaii”                                                                         9.50 

2 Scheiben Toast mit Schinken, Ananas und Käse überbacken, 

serviert mit einer Salatgarnitur  
2 slices of Toast  with ham, pineaples, cheese and salad 

 

Obatzda (angemachter Camenbert) mit Brot                         8.90 
          Mashed camembert with bread      

 

 

Wir legen Wert auf heimische Erzeugung 

Sowohl das zu verarbeitende Schweine- als auch das Rindfleisch beziehen wir 

hauptsächlich aus Bayern und Schwaben. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Etwas Süßes 
                    € 

 

Kuchen:               Fragen Sie nach „Omas“ Landkuchen              3.50 

Wir haben täglich Verschiedene im Angebot 

           

                     

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce      5.50 

 

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne     6.50          

 

Warmer Topfenstrudel mit Vanillesauce     5.50 

 

Warmer Topfenstrudel mit Vanilleeis und Sahne    6.50 

 

 

 

Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne      6.20 

 

Gemischtes Eis: Schoko, Vanille und Erdbeer    5.50 

 

Gemischtes Eis mit Sahne: Schoko, Vanille und Erdbeer                  6,80 

 

 

 

Schöller Eis: 

Erdbeer, Schokolade oder Vanille je Kugel      1.90 

 

„Zwergerl-Becher“         4.50 

2 Kugeln Vanilleeis mit Waffeln, Smarties und Sahne 

 

 „Walnuss-Becher“                              

7.80 

3 Kugeln zartes Mövenpick Walnußeis, garniert mit Krokant, Walnüssen und 

Sahne 

 

„Eierlikör Becher“                                                                                                 

7.80 

Schokoladen- und Vanilleeis mit Eierlikör, Sahne 

und Haselnußkrokant  

 

Eis und Heiß          8.50 

3 Kugel Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne  

 


